
 

Menu’ 
Aperitivo di benvenuto  

con bollicine e stuzzichini  

 

Finissima con scaglie di castelmagno e nocciole  

Flan di zucca con colata di                                                     
parmigiano e amaretti 

Julienne di seppie ceci e vongole  

***  

Ravioli del Piemonte al sugo d’arrosto  

Risotto ai funghi porcini  

***  

Stracotto al Barbera con patate saporite al timo  

***  

Dessert della casa  

***  

Caffe’ , limoncello  

Dolcetto e Arneis  

( 1 BOTTIGLIA OGNI 4 PERSONE ) 

45 euro a persona                                                                                
dal martedi al venerdi sera  ,  specifico per cene aziendali  


