
 Menu’  di  Pasqua 2024 
Aperitivo di  benvenuto  dalle ore 12,15 

   Vitello scottato al punto rosa con salsa della tradizione  

Flan di asparagi  con colata di  parmigiano   

Carpaccio di polpo con glassa all’arancia  

Vol au vent al salmone  

***  

Risotto zafferano burrata e fiori di zucchine   

Calamarata  con  ragu’ di mare   

***  

Lonza all’arancia  -   patate saporite al timo  

Polpa di agnello alla provenzale  

cipolline caramellate  

***  

Dolce pasquale  

Caffe’ , limoncello  

Dolcetto e Arneis , bibite  

Il costo a  persona e’ di  55  euro  

Bambini  25  euro fino a 10 anni  

Necessaria la prenotazione con caparra  

            Menu’  di  Pasquetta   

                  Pranzo con musica        

Benvenuto al tavolo  , Inizio alle ore 12,30  

Carpaccio di carne cruda con sedano e grana  

Insalatina  di toma noci e sedano  

Tortino di cavolo cappuccio viola con                                   
crema di zafferano   

***  

Risotto con asparagi  

Tagliolini con ragu’ bianco di agnello   

***  

Lonza farcita al forno  

Patate al  rosmarino  

***  

Sorbetto  

Caffe’ , limoncello  

Dolcetto e Pinot , bibite , acqua  

 

Il costo a persona e di  40 euro  

Bambini fino a 10 anni 20 euro      


