
 

PRANZO DELL’IMMACOLATA  

MERCOLEDì 8 DICEMBRE                   

APERITIVO DI BENVENUTO ORE 12.30 

ALBESE CON CASTELMAGNO FUSO  

FLAN DI PEPERONI CON LEGGERA BAGNA CAODA  

TIEPIDINA DI MARE  

RISOTTO CREMA DI ZUCCA E SALSICCIA  

TAGLIOLINI  CON  SALSICCIA DI BRA  

ARISTA IN SALSA DI AGRUMI  E  PATATE  AL TIMO  

DESSERT  - CAFFE’  

DOLCETTO E PINOT                                                                    

38..00  A PERSONA  -  BAMBINI  €  15.00 

 

PRANZO  DI SANTO  STEFANO  

DOMENICA 26 DICEMBRE  

APERITIVO DI BENVENUTO ORE 12.30  

CARPACCIO  DI POLPO 

VITELLO  TONNATO   

FLAN DI  VERDURA  CON COLATA DI PARNIGIANO  

RISOTTO  AI  FUNGHI PORCINI  

TAGLIOLINI  AL RAGU’ BIANCO  

ARISTA IN SALSA DI NOCCIOLE CON PATATE AL FORNO  

DESSERT – CAFFE’  

DOLCETTO  PINOT  ACQUA  

38.00  A PERSONA – BAMBINI  € 15.00 

 

 

 

IN OCCASIONE DELLE FESTIVITA’ E 

NECESSARIO EFFETTUARE LA 

PRENOTAZIONE CON CAPARRA CHE 

NON VERRA’ RESTITUITA PER 

MANCATA PARTECIPAZIONE 

(SALVO MODIFICHE DI LEGGE) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

AUGURI  
 

RISTORANTE  

SILVANA 

WWW.RISTORANTESILVANA.IT 

PROGRAMMA 

DELLE   FESTE 

2021 
 

VIA DEL MARE ,10 

PIOBESI   T.SE 

011 96 57 805 

392  98 85 916 

http://www.ristorante/


VIGILIA  DI  NATALE 

VENERDI  24  DICEMBRE  

ORE 20.30  

APERITIVO DI BENVENUTO  

ALBESE CON SEDANO E GRANA  

VOL AU VENT CON CREMA DI 

FUNGHI PORCINI  

FLAN DI ZUCCA CON COLATA DI 

CASTELMAGNO E POLVERE DI 

AMARETTI  

RISOTTO  CASTELMAGNO E PORRI 

CALAMARATA  CON BISQUE DI 

GAMBERI POMODORINI E ASPARAGI  

 

GUANCIA DI VITELLO BRASATA CON 

PATATE AL FORNO  

 PANETTONE CON SPUMANTE  

CAFFE’  

DOLCETTO E PINOT ACQUA  

€  40.00  

BAMBINI  € 25.00  

 

PRANZO  DI  NATALE  

SABATO 25 DICEMBRE 

ORE 12.30 

APERITIVO DI BENVENUTO  

CARPACCIO DI POLPO 

VOL AU VENT AL SALMONE  

VITELLO COTTO ROSA E SALSA 

TONNATA   

FLAN BICOLORE CON COLATA DI 

PARMIGIANO  

CHICCHE AL CASTELMAGNO CON 

GRANELLA DI NOCCIOLE  

TAGLIOLINI CON RAGU’ DI FASSONE 

AL BARBERA  

LOMBATA DI MAIALE  AL MARSALA  

PATATE AL TIMO  

DOLCE DI NATALE  

CAFFE’  

DOLCETTO  E  ARNEIS  ACQUA  

€  50.00 

BAMBINI € 25.00 

 

CENA DI  FINE ANNO ORE 20 

VENERDI  31  DICEMBRE  

 MUSICA E BALLO , COTILLONS E 

SPAGHETTATA FINALE ALLE 4.00 

APERITIVO DI BENVENUTO  

CARPACCIO DI POLPO  

VOL AU VENT AL SALMONE  

ALBESE CREMA DI SEDANO E LIMONE  

COTECHINO NOSTRANO CON 

LENTICCHIE DELLA TRADIZIONE  

RISOTTO  AL LIMONE CON TARTARE 

DI GAMBERI ROSSI  

RAVIOLI CON TOMA PIEMONTESE E 

NOCCIOLE  

FILETTO  DI  BRANZINO IN CROSTA DI 

PATATE  

TORTA AUGURALE  

CAFFE’ 

DOLCETTO  E  ARNEIS  ACQUA  

€  90.00  

BAMBINI  € 40.00  

  


