Benvenuto al tavolo

* %k Kk
Carpaccio di carne cruda con scaglie di
castelmagno

Flan di cavolo viola con colata di
parmigiano
* kK
Tagliolini con salsiccia di bra
* Kk
Lonza farcita al forno
Patate saporite al timo

* Xk ¥

Dessert della casa
Caffe’
Acqua e bibite a volonta’
Vino 1 bottiglia ogni 4 persone

€ 30.00

Benvenuto al tavolo
X* Xk ¥
Vitello tonnato

Flan di porri con leggera crema
al raschera

-
Risotto radicchio e speck
Tagliolini ragu’ di fassone al barbera
_—

Arrosto di vitello piemontese
Patate al rosmarino

* k¥

Dessert della casa
Caffe’
Acqua e bibite a volonta’
Vino 1 bottiglia ogni 4 persone

€ 35.00
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Aperitivo con stuzzichini a buffet
* K ¥
Carpaccio di carne cruda con sedano e grana
Flan bicolore con fonduta
Julienne di seppie finocchio e arancia
* K ¥
Risotto crema di zucchine e gamberetti
Tagliolini con salsiccia di bra
* K Kk
Lonza farcita al forno
Patate saporite al timo

* K ¥

Dessert della casa
Caffe’
Acqua e bibite a volonta’
Vino 1 bottiglia ogni 4 persone

€ 40.00

Aperitivo con stuzzuchini a buffet
.

Carpaccio di polpo
Insalatina di seppie ceci e vongole
Flan di merluzzo e patate
Gamberi in salsa di agrumi

* K ¥

Paccheri allo scoglio
* KK
Fritto di pesce
Insalatina mista

* K ¥

Dessert della casa
Caffe’
Acqua e bibite a volonta’
Vino 1 bottiglia Arneis ogni 4 persone

€ 48.00
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